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Doces Escandalosos para Experiéncias Unicas

Caipirinha
Brigadeiro super cremoso de cachaca
com limao e copinho chocolate 50%

Sem gluten

Pistacclo

Chocolate branco recheado de
brigadeiro de pistache e pistache
tostado para deixar tudo incrivel

Sem gluaten

Fudge de Avela

Fudge cremoso de avela com chocolate
ao leite banhado com chocolate 55%, e
avela tostada

Sem gluten

Cereja Trufada

Cereja ao marrasquino envolta com um
ganache ao leite super cremoso e
banhadas ao chocolate 55%

Sem gliten

Alfajor 24 k

Base Sucrée crocante, com recheio de doce
de leite artesanal, chocolate 55% e ouro 24
quilates

Bombom de Frutas Cristalizadas
Chocolate 55% com frutas cristalizadas e
secas, damasco, morango, uva passa,
abacaxi, liméo, laranja e figo

Sem glaten

Nougat

Fudge de chocolate branco com nozes,
damasco, améndoas, castanha e ganache
de chocolate ao leite com ouro 24 quilates

Sem gliaten

Golden

Caramelo puxa de avela e ouro comestivel

Sem gliaten
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Flor de Mirtilo

Copinho de chocolate branco,
¥ branquinho de frutas vermelhas e
muitos mirtilos

Vasinho de Coracao
‘ Vasinho de chocolate branco, com
' ganache de chocolate branco e
coracao também de chocolate branco

e Sem gluten

« Sem gluten

Vasinho de Especiarias

vasinho de chocolate e ganache

cremoso com damasco, nozes,
améndoas, pistache e amendoim

Flor de Damasco

Copinho de chocolate ao leite,

ganache cremoso ao leite e uma linda
flor de damasco
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e Sem gliten . . Sem gluten

Vasinho de Limao

- ¥ Vasinho de chocolate branco com
B mousse de lim&o e uma delicada flor

Flor de Golaba

Copinho de chocolate branco com
camadinhas de goiabada e branquinho

 Sem gluten e Sem gluten

Flor de Physalis

8 Esse ja € um classico! Vasinho de
chocolate 55%, ganache de chocolate
ao leite e physalis

- Vasinho de Maracuja

§ Vasinho de chocolate ao leite com
mousse de maracuja e geleia de
maracuja

e Sem gluten e Sem gluten




Diamante de coco

2 . Cocada cremosa, chocolate branco,

laminas crocantes de coco e ouro

 Sem gluten

Expresso Chic

Chocolate belga e ganache de
ristreto by Ne<®resso

e Sem gluten

Damasco Recheado

damasco, recheado de branquinho
cremoso e chocolate 55%

e Sem gluten

Quindim

Tradicional receita de
guindim com ovos e coco
branco

« Sem gluten

Agatha
Bolinho macio de pistache com

améndoas , buttercream de
pistache e cereja

« Sem gliten

Amelia

Bolinho macio de morango, com
améndoas, e a cobertura é de ganache
de chocolate branco com morango

 Sem gliten

Chessecake

Essa dispensa apresentacoes, ha
15 anos conquistando vocés, no
sabor de goiaba

Brownie

O melhor brownie de 55% de cacau
com doce de leite artesanal
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Brigadeiro com Lasca
de Chocolate Ao Leite

« Sem gluten

Branquinho com
Lascas de Chocolate
Branco

e Sem gluten

Branquinho com Coco
Queimado

e Sem gluten

Brigadeiro Belga Amargo
Esse derrete na bocal!

« Sem gluten

Brigadeiro Belga 70% com

Pistache
Esse derrete na bocal!

« Sem gluten

Branquinho com Laminas

de Améndoas
Esse & um classico!
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« Sem gluten

Branquinho de Nozes
Nozes tostadas

e Sem gluten

Churrinho

Branquinho de canela, enrlado no
acucar e com doce de leite no topo!

« Sem gluten



Branquinho de Cachaca com

Especiarias

Complexo e maravilhoso, para quem
quer surpreender, € enrolado em
chocolate crocante 70%

« Sem gluten

Branquinho de Pacoca

e Sem gluten

Zuleica

Doce de damasco com coco fresco
enroladinho com branquinho de nozes
Esse doce € em homenagem a avo da
Nathalia que ganha o nome do doce

 Sem gluten

Brigadeiro Tradicional

Brigadeiro ao leite, em granulado belga
ao leite também

Branquinho de Frutas

Vermelhas
Esse derrete na boca!

« Sem gliten

Branquinho de Caramelo
Salgado

Derrete na boca e o contrate de doce e
salgado € incrivel!

« Sem gluten

Palha Italiana

Copinho de brigadeiro ao leite super
cremoso e bolacha maria

Sera uma honra participar de um momenlo especial na sua vida!

NHV[ VITVHLVN 49HD



Brigadeiro Recheado de Nutella

Brigadeiro com uma esfera de chocolate
belga recheada de muita Nutella!

« Sem gluten

Brigadeiro Recheado de Leite
Moca

Brigadeiro com uma esfera de chocolate
belga recheada de leite condensado!

e Sem gluten

Branquinho Recheado com
® frutas vermelhas

« Sem gliten

~ Branquinho Recheado de Nutella
. Branquinho com uma esfera de chocolate

belga recheada de muita Nutella!

 Sem gluten

Glacado de Laranja

Branguinho de laranja com glacagem
classica de fondant

« Sem gluten

Glacado de Coco
Branquinho de coco longo e fresco
com glacagem classica de fondant
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« Sem gluten

Glacado de Ovos com Coco

Branquinho de ovos e coco longo e fresco
com glacagem classica de fondant

« Sem gluten

Camafeu de Nozes

Branquinho de nozes com
glacagem classica de fondant

« Sem gluten




Bombom dos Noivos

Casquinha de chocolate 55%
recheado com nosso doce de leite
artesanal

« Sem gluten

Mini Bolo

Chocolate branco, doce de leite
artesanal e pao de 10

Vulcao de Amendoim

Branguinho de pacoca banhados com
chocolate 55%

 Sem gluten

Bombom Personalizado

Sabor: doce de leite
Qualguer imagem (foto, logo...)
Imagem que Vocé queira no seu bombom!

Bombom Classico de Chocolate

Branco
Sabores: doce de leite ou ganache branco

e Sem gluten

Bombom Classico de Chocolate

Preto

Sabores: ganache preto ou doce de leite ou
cafe.

e Sem gluten
Bombom France

Caramelo de flor de sal e chocolate belga
55% de cacau

e Sem gluten
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" Tartelete de Banana com

Doce de Leite

Base sucrée, doce de banana com doce
de leite artesanal

Tartelete Bourbon

Base sucrée, creme patissier com
baunilha de Bourbon e tatin de macas
vermelhas
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Tartelete de Frutas da

Estacao e Chocolate Branco

As frutas usadas sao sazonais, usamaos
' as gue estao mais saborosas na
estacao, por isso a decoracao pode
alterar

Base sucrée, mousse de limao e
merengue tostado

®
Tartelete de Nutella

Base sucrée, e Nutella, com uma Doces exclusivos e
plaquinha de chocolate amargo autoraia, produtoade
alta qualidade para
experiéncias

éscandalosas!




Cereja Limao Brigadeiro Pistache

(vermelho escuro) (verde claro) (laranja) (verde escuro)
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Avela Chocolate branco e Frutas Vermelhas Caramelo salgado ~
(rosa) doce de leite (roxo) (vermelho claro) (verde agua) =
“ — —— ;
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unidade e Sem gliten

« Pedido minimo é de 20 unidades podendo ser de sabores
» sortidos
Maracuja Chocolate ao leite Coco « As cores podem variar dentro dos
(amarelo) (marrom) (bege/marrom) - N&o podemos trocar cores e recheios
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Trufa Ristretto

Chocolate ao leite com café
Ristretto

e Sem gluten

Trufa Marzipan

Chocolate ao leite com laminas de
améndoas tostadas na massa, e mais um
togque de marzipan

e Sem gluten

Trufa Levena

Trufa de café com laranja banhada ao
chocolate 55%

e Sem gluten

Trufa Cumaru

Chocolate ao leite aromatizado com
cumaru, que é uma baunilha bem
brasileira que encontramos originalmente
na Amazonia, € incrivel!

« Sem gluten

Trufa Ao Leite

Um classico!

e Sem gluten

Doces para Dietas Especiais

Trufa Diet

Sabores: ganache, laranja, café, menta

e Diet

Boleados Sem Lactose

brigadeiro tradicional

brigadeiro 70% de cacau

branquinho com coco queimado
branquinho com laminas de améndoas
branquinho com pacoca

e sem gluten
e sem lactose



Doces Veganos

Bombom Brances
Cupuacu e chocolate Callebaut 55%
de cacau

W Trufa Veg 70%

e Vegano
« Sem gluten

e Sem gluten  Sem lactose

e Vegano

Bombom EXxotico

Geleia de manga, caja e maracuja e
casquinha de chocolate Callebaut
55% de cacau

Trufa Veg 55%

e Vegano
« Sem gluten
e Sem gluten « Sem lactose

e Vegano

Pamonha Maria Flor
Doce de Milho verde e coco fresco Tamaras, cacau 70% e amendoim

longo que tem gostinho de infancia

e Vegano
 Sem gliten
« Sem lactose

e vegano
e sem gluten
e sem lactose
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Caixa com 28 Brigadeiros
4 brigadeiros Belga

4 branquinhos de coco gueimado
4 brigadeiros de pistache

4 branquinhos de frutas vermelhas
4 brigadeiros de caramelo

4 branquinhos de améndoas

4 branquinhos de nozes

Gaveteiro com 50 Brigadeiros
10 brigadeiros Belga

10 brigadeiros de pistache

10 branquinhos de frutas vermelhas
10 brigadeiros de caramelo

10 branquinhos de améndoas
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ﬁ’ma Caixa de Macarons com 15 unidades nos sabores:

e Cereja e Chocolate branco e doce de leite
de e Limao e Frutas vermelhas
e Brigadeiro e Maracuja
e Pistache e Chocolate ao leite
(I)reae’m e Cumaru e Caramelo salgado
e Avela e Coco

NATHALIA JAHY

PATISSERIE#EVENTOS

G IEETE T (LT
‘“ ) 1) 'm’.i | 1Y)

e Pedido com 4 dias de antecedéncia
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Tmportante

e Pedido minimo de cada doce € de 20 unidades, ou seja 20
doces do mesmo sabor.

e Entregamos em Porto Alegre e regiao metropolitana de
Porto Alegre.

e Para eventos atendemos para todo Rio Grande do Sul e
Santa Catarina. Solicite orcamento.

e Consulte o prazo de entrega e disponibilidade.

e Entregas sao realizadas exclusivamente de carro ou furgao
e tem taxa de entrega cobrada a parte e calculada de
acordo com o endereco.

e Nao é possivel retirar produtos na producao.

e As fotos sao meramente ilustrativas, a decoracao pode
variar de acordo com a inspiracao da chef e equipe.

« ATENCAO - os produtos sem glaten ndo sdo destinados a
celiacos devido a producéo artesanal, podem conter tragcos
de gluten.

CHEF NATHALIA JAHN




Uma mistura de ares franceses com um toque de brasilidade. Esse € 0
resultado da refinada e irreverente mistura da cozinha da chef Nathalia
Jahn, que produz gastronomia unindo técnicas da culinaria francesa com
inusitados ingredientes brasileiros. Para dar vida a essas delicias, Nathalia
Jahn largou o sonho de seguir carreira médica e iniciou os estudos de
gastronomia em Porto Alegre em 2006 e depolis foi estudar na Franca.
Em Biarritz, no sul do pais europeu, trabalhou no famoso hotel Le Caritz.
Seguiu viajando pelo Brasil e Europa, aprendeu e ganhou experiéncia ao
lado de chefs renomados como Marcello Guzzo, Fabrice Lenud, Diego
Lozano. Sua formacao foi completada com ajuda de Alex Atala, Claude
Troisgros, Aires Scavone e Moisés Basso.

De volta a Porto Alegre apds esse rico periodo de aprendizado, Nathalia
Jahn comecou sua carreira solo preparando mesas de doces e cogueteis
para eventos, especialmente no modelo “finger food”. E com a experiéncia
adquirida, acabou percebendo a necessidade de criar uma gastronomia
gue tivesse 0 seu jeito que fugissem um pouco do convencional.

Foi assim que surgiu a ideia de unir as técnicas classicas da cozinha
francesa com ingredientes brasileiros como cumaru, puxuri, caja,
maracuja, banana, manga, amburana, fava de aridan, iquiriba, dentre
outros.

Pura alquimia!l

NHVI[ VITVHLVN 49HD



Conhega 0S SEervicos

Coquelel

Mini Porcoes

Mesa Gourmet de fIntepastos
Brunch

Empratados

Doces e Canapeés Escandalosos
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Tudo pensado e executado para garantir uma
experiéncia inica.




FALE CONOSCO

EMAIL

contato@nathaliajahn.com.br

WHATSAPP E TELEFONE
51 30943535

CHEF NATHALIA JAHN

SITE

www.nathaliajahn.com.br

INSTAGRAM
@nathaliajahn

Sera uma honra participar de um momenlo especial na sua vida!












